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Minna IGP blanc sec 2023

Prix du produit :

156,00 €
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caractéristiques du produit :

Région: COTE D'AZUR
Vigneron(ne): Famille J-Paul Luc (VILLA
MINNA)

Millésime: 2023

Appellation: IGP Bouches-du-Rhone
Couleur: blanc sec

Catégorie de prix unitaire: 31-50 €
Format: 75cl

Mode de culture: bio ou biodynamie
RVF: 92/100

Cépage dominant: rolle (vermentino)
Alcool (%l/vol.): 13
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Description bréve du produit :

92/100 RVF. Un grand blanc de garde, certes bien structuré, mais qui a su rester frais grace a un
savant élevage et toute la science et I'expérience de la famille Luc, sans oublier I'application des
principes de la biodynamie qui fait des merveilles sous ces latitudes.

Description du produit :

PRESENTATION DU DOMAINE VILLA MINNA
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce

Minna blanc sec 2023 :

Guide RVF des Meilleurs Vins de France 2026 (sept.2025) : 92/100 :C'est sur les
blancs que I'on juge d'ordinaire ce domaine qui excelle en la matiere, a commencer
par le généreux Minna 2023, construit sur la fraicheur, affichant un équilibre parfait
entre le vermentino, la roussanne et la marsanne.

Fiche technique rédigée par le domaine:

CEPAGES : Marsanne 29% / Roussanne 24% / Vermentino ou Rolle 47%
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ELABORATION : Culture biologique. Vendanges manuelles en caissettes. Fermentation en barrique,
Fermentation en cuve inox, Utilisation de levures indigenes, Fermentation malolactique, Batonnage
régulier. Elevage en barrique, Elevage en cuve inox, Bouchon traditionnel en liége, Elevage sur lies,
Batonnage régulier.

DEGUSTATION :

Oeil : Couleur or, brillante.

Nez : Expressif, fruité, arobmes d'agrumes.

Bouche : Aromatique, généreuse, notes d'agrumes, notes de fruits frais, rond, Iégerement minérale,
corps

structuré, bonne intensité, longue persistance.

SERVICE : Température de service : A 12°
Accord mets et vins : Fruits de mer, Crustacés, Poissons grillés, Viandes blanches, Volailles, Fromages

Vinification : Vendanges manuelles, 100% égrappée, cuvaison adaptée au millésime, remontage,
pigeage, élevage en cuve.

Si vous aimez les vins de Villa Minna , vous pourriez apprécierez certainement ceux du domaine
Fontchéne

Téléphone : 09 52 13 49 98 (appel gratuit) - info@vigneronsdexception.com
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