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Domaine Grosbot-Barbara Saint-Pourcain
"S.A.S. Prince Charles-Henri de Lobkowicz"
blanc sec 2024

Prix du produit :

132,00 €

caracteéristiques du produit :

Région: LOIRE

Vigneron(ne): Denis Barbara (GROSBOT-
BARBARA)

Millésime: 2024

Appellation: Saint-Pourcain

Couleur: blanc sec

Catégorie de prix unitaire: 21-30 €
Format: 75cl

Mode de culture: agriculture raisonnée
Cépage dominant: chardonnay

Vignerons
d'exception

Description bréve du produit :

C'est la grande cuvée de prestige du domaine, comme le parrain dont elle porte le nom, figure de
I'aristocratie locale. Les meilleurs raisins et le meilleur élevage (flts issus de chénes de la
fameuse forét de Troncgais) pour cette cuvée toute en rondeur et en fraicheur a la fois, bref,
parfaitement équilibrée. Surtout en 2024, millésime peu productif mais tres qualitatif, notamment
en termes d'équilibre fruit / tension.

Description du produit :

PRESENTATION DU Domaine Grosbot-Barbara
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

commentaires sur ce :
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Domaine Grosbot-Barbara Saint-Pourcain "S.A.S. Prince Charles-Henri de
LOBKOWICZ" blanc sec 2024

Ce vin est parrainé par un Son Altesse Sérénissime le Prince Charles-Henri de LOBKOWICZ, qui porte
le nom de son pére Edouard, Prince originaire de Boéme. Charles-Henri de Lobkowicz est une figure
de l'aristocratie locale du bourbonnais (sa mére est Princesse de Bourbon-Parme) et a - entre autres

privileges - sa propre cuvée et sa propre étiquette, dans ce qui est I'un des meilleurs domaines viticoles
de sa région.

Fiche technique rédigée par le domaine
Issu d’une vigne du Vin d'Alon ,située a Bransat (1,60 ha)
Cépage(s) : 70% Chardonnay et 30 % Tressallier

Terroir : argilo-calcaire

Vinification : Pressurage a basse pression pour obtenir des jus qualitatifs.
Débourbage statique a froid pendant 15h a 7° et entonnage par gravité.
Vinifié en fat de la forét de Trongais, avec un élevage de 15 mois minimum.

Si vous aimez le Saint-Pourcain découvrez vite le Domaine des Bérioles !
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