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Bret Brothers La Soufrandiere Saint-Véran "La
Bonnode" Zen blanc sec 2024

Prix du produit :

178,50 €

caractéristiques du produit :

Région: BOURGOGNE
Vigneron(ne): BRET BROTHERS
(Soufrandiere)

L SRk te Millésime: 2024

S Appellation: Saint-Véran

Couleur: blanc sec

Catégorie de prix unitaire: 31-50 €
Format: 75cl

Mode de culture: bio ou biodynamie
Cuvée: La Bonnode

Cépage dominant: chardonnay
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Description bréve du produit :

PRIX DE SORTIE FEVRIER 2026 SPECIAL COLLECTIONNEURS. Un magnifique Saint Véran
issu d'une parcelle de 2 ha située au pied de la Roche de Vergisson. Une situation privilégiée
pour un vin d'exception. Encore un peu jeune juste apres sa mise en bouteilles début 2026. Pour
une dégustation optimale en 2026, préférez les 2023 !

Description du produit :

PRESENTATION DU DOMAINE LA SOUFRANDIERE
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce :

Bret Brothers La Soufrandiére Saint-Véran "La Bonnode" blanc sec 2024
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Commentaire du domaine sur le millésime 2024 :

2024 Un millésime plus frais et humide, une accalmie pour la nature.

Aprés une succession de millésimes chauds, voire caniculaires (2018, 2020, 2022 et 2023)
'année 2024 vient marquer une pause dans cet emballement des températures. Mais les
conditions printaniéres nous rappellent étrangement les millésimes 2013, 2016 et 2021
particulierement pluvieux et compliqués avec un mildiou de plus en plus virulent.

Du 01/10/2023 au 30/09/2024, les précipitations sont particulierement élevées, 1165 mm sur
Vinzelles, soit 365 mm de plus qu'une année habituelle. Rien que sur la saison végétative du
01/04/2024 au 31/07/2024, ce sont 357 mm qui se sont déversés sur nos parcelles des Quarts
(source/ notre station méteo).

La fleur s’est plutdt bien passée début juin, mais un orage de gréle s’est abattu le 14 juin trés
localement sur Vinzelles qui fera exploser le mildiou déja bien installé...

Résultat des courses : un cycle végétatif perturbé par le mildiou partout en Bourgogne,
notamment dans le Maconnais avec des pertes importantes de raisins sur Vinzelles de plus de
50% malgré nos efforts et des traitements rapprochés. La maturité se poursuit gentiment avec un
mois de juillet frais et humide.

Le premier coup de sécateur est donné sur les Brouilly et Juliénas les 10 et 11 sept. Puis nous
continuons par nos parcelles sur Vinzelles du 12 au 15. Suivent nos Macon en achat.

Nos Saint-Véran Combe Desroches et Bonnode, ainsi que nos Pouilly-Fuissé En Chatenays, plus
tardifs, sont vendangés du 21 sept au 4 oct. Les degrés ne sont pas trés hauts mais la densité et
'aromatique sont la ! Un grand millésime, plus « classique », fagon années 90’'s qu'il faudra
attendre parfois pour certaines de nos cuvées. Santé !! ;-)

Fiche technique rédigée par le domaine :

Voisine de la "Combe Des Roches", "La Bonnode" est une superbe parcelle de 2 ha d’'un seul et
méme tenant, exposée plein Est sur le pied de la Roche de Vergisson. Les vignes sont
majoritairement bordées de vieux buissons. Cette situation privilégiée permet aisément les
pratiques biodynamiques. La vue y est agréable, reposante, s’ouvrant sur le Val de Sabdne et
laissant voir souvent le Mont Blanc en direction de I'Est. On retrouve de la densité, de la
richesse et beaucoup de vibrations !

Nos Cuvées « Zen ». Pas de collage et filtration selon les cuvées :

Nous proposons depuis le millésime 2016 plusieurs cuvées vinifiées sans soufre, dénommeées «
Zen ». Pour celles-ci,

nous ajoutons seulement de 10 a 20 mg/l de sulfites avant mise en bouteilles, contrairement a
nos autres cuveées plus

classiques qui auront eu entre 20 et 50 mg/l (Ce qui est assez faible. Pour rappel, le cahier des
Charges « Demeter » autorise 90 mg/l de sulfites totaux pour les vins blancs secs, 150 pour celui
de la Bio, et jusqu’a 210 pour les autres vins non certifiés). Les cuvées « Zen » sont ainsi plus
ouvertes, présentant une vibration plus marquée, un brin magique. A noter que toutes nos
cuvées de rouges sont vinifiées en « Zen » depuis 2019. Ces vins doivent étre conservés a une
température de 15°C maximum. Toutes nos cuvées Zen (rouges, blancs et Pet Nat) ainsi que

toutes nos cuvées élevées 17 mois (disponibles début 2024) ne sont ni collées ni filtrées, comme
cela est le cas depuis le millésime 2010. Les autres sont filtrées sur terre, exceptionnellement sur
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membrane.

Garde : 10 ans

Age vignes : 35 ans
Superficie : 2 hectares

Altitude : 250 metres

Vin biologique certifié par ECOCERT et biodynamique certifieé par DEMETER

Si vous aimez les vins des Bret Brothers La Soufrandiére, vous pourriez apprécierez
certainement ceux du Domaine des Gandines

Téléphone : 09 52 13 49 98 (appel gratuit) - info@vigneronsdexception.com
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