www.vigneronsdexception.com

Domaine Jean-Michel Gerin Cote-R0tie
"Champin Le Seigneur" rouge 2023

Prix du produit :

294,00 €

caractéristiques du produit :

Région: RHONE NORD
Vigneron(ne): Famille GERIN
Millésime: 2023

Appellation: Cbte-Rotie

Couleur: rouge

Catégorie de prix unitaire: 31-50 €

COTE-ROTIE

% Format: 75cl
‘ Mode de culture: agriculture raisonnée
GERIN Wine Advocate (Parker): 90/100

Cépage dominant: syrah

Description bréve du produit :

La premiere Coéte-Rétie de Jean-Michel Gerin, aux angles arrondis par le viognier, qui atteint
parfaitement son objectif : enfin un Cote-R6tie a déguster jeune !

Description du produit :

PRESENTATION DU DOMAINE J.M. GERIN
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Domaine Gerin Cote Rotie Champin le Seigneur 2023

Robert Parker's Wine Advocate (Y. Castaing, mai 2026): 90?/100.The 2023 Cote-
Rotie Champin le Seigneur derives from 11 parcels—representing around nine of the
estate’s 20 hectares—situated largely in the northern sector of the appellation on
schist solils, with some 5% Viognier co-planted. Entirely destemmed and fermented in
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stainless steel, it matured for 22 months in barrel, including 30% new oak from
coopers Rémond and Ermitage. Opening with aromas of licorice, dark berries and
oak, marked by a reductive and faintly carnal register, it is medium- to full-bodied,
juicy and round yet structured, framed by firm and slightly woody tannins, concluding
with a meaty finish. DRINK 2026-2033

Fiche Technique rédigée par le domaine:

Cette cuvée est un assemblage de différents terroirs de Céte-R6tie, avec une majorité de parcelles
venant du Nord de I'appellation.

Nature du sol : Micaschiste et Loess

Encépagement : 90 % Syrah , 10 % Viognier

Situation : Vignes en coteaux avec une exposition Sud/Sud-Est

Age des vignes : 1/4 plus de 50 ans, 1/2 plus de 10 ans,1/4 moins de 10 ans

Vinification : Egrappage a 100 %, suivi d'une macération pendant 3 semaines en cuve inox.

Elevage : 50% en barriques neuves, 25% en barriques de 1 vin et 25% en barriques de 2 vin,
malolactique faite en barrique.
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