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Clos des Rocs Macon-Loché "En Charpaux”
blanc sec 2023 (3 boutellles)

Prix du produit :

58,50 €

caractéristiques du produit :

Région: BOURGOGNE
Vigneron(ne): Olivier Giroux (CLOS DES

ROCS)
Millésime: 2023
Jg Appellation: Macon-Loché
o uASONASES Couleur: blanc sec

Catégorie de prix unitaire: 16-20 €
Format: 75cl

Mode de culture: bio ou biodynamie
Cépage dominant: chardonnay

Description bréve du produit :

Les jeunes vignes de chardonnay du domaine sont particulierement résistantes au réchauffement
climatique. cette cuvée pleine de fraicheur est déja délicieuse en 2025, date de sa sortie des
chais du Clos.

Description du produit :

PRESENTATION DU Clos des rocs
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Clos des Rocs Macon-Loché "En Charpaux" blanc sec 2023

Fiche technique rédigée par le domaine

Vent de fraicheur au domaine, des jeunes vignes résistantes au réchauffement climatique.
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APPELLATION : Macon-Loché

NOM DE LA CUVEE : En Charpaux (nom du lieu-dit).

CEPAGES : Chardonnay

AGRICULTURE : Biologique

SUPERFICIE : 2,5 hectares

ALTITUDE : 235m

AGE DES VIGNES : 15 ans

NOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES : 22 000

TERROIR ET EXPOSITION : Coteau au levant, sols sablo-limoneux, caillouteux sur schistes massifs.

VINIFICATION ET ELEVAGE : Vendanges manuelles, pressurage trés lent aprés foulage. 90% vinifiés
et élevés en cuve Inox et 10 % en fats de 500 litres pendant 11 mois.

Servir a 14°C.

Téléphone : 09 52 13 49 98 (appel gratuit) - info@vigneronsdexception.com
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