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Panachage Château Revelette PUR rouge 
  

Prix du produit :  

120,00 €  
  

caractéristiques du produit :  

Région: COTE D'AZUR
Vigneron(ne): Famille Fischer (REVELETTE)
Appellation: Vin de France (Provence)
Couleur: rouge
Catégorie de prix unitaire: 16-20 €
Format: 75cl
Mode de culture: bio ou biodynamie

  

Description brève du produit :  

Dans un seul carton, les deux cuvées "PUR rouge" du Château Revelette : 100% grenache et
100% carignan. Pour les amateurs de fruit. Sans appellation, sans intrants, et quasiment sans
sulfites. A partager avec des amis pour l'apéritif ou les barbecues, bref des vins de copains tout
terrain !

  

Description du produit :  

PRÉSENTATION DU CHÂTEAU REVELETTE
+ TOUTES SES AUTRES CUVÉES EN STOCK

Ce carton panaché contient trois bouteilles de chacun des vins rouges suivants :

3 x PUR GRENACHE rouge 2023
3 x PUR CARIGNAN rouge 2023

Description de chacun des vins par le domaine :

https://www.vigneronsdexception.com/fr/1068-chateau-revelette-peter-fischer
https://www.vigneronsdexception.com/fr/1068-chateau-revelette-peter-fischer
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Nos cuvées éternellement expérimentales qui nous ont largement aidés à faire évoluer nos autres vins
vers toujours plus de pureté et de naturel. Vinifiés sans aucun intrant et très légèrement (ou pas)
sulfités, ce sont des vins d’une grande buvabilité.

PUR GRENACHE 2023

APPELLATION : Vin de France 

CÉPAGE : Grenache 

QUANTITÉ : 6.000 bouteilles 

VINIFICATION : En petits bacs de 500 litres pour extraire avec délicatesse, cuvaison de 28 jours,
élevage pendant 8 mois en foudres et demi-muids anciens, fermentation à 25-27 °. 

A TABLE : Vin de bistrot et pour l’apéritif entre amis 

Vin biologique, contrôle Ecocert, F-BIO-01 

PUR CARIGNAN 2023 

APPELLATION : Vin de France 

CÉPAGE : Carignan 

QUANTITÉ : 5 500 bouteilles 

VINIFICATION : En petits bacs de 500 litres pour extraire avec délicatesse, cuvaison de 30 jours 50%
en grappes entières et 50% en traditionnel, élevage pendant 8 mois en cuves ovoïdes et vieilles
barriques, 

A TABLE : Vin de bistrot et pour l’apéritif entre amis 

Vin biologique, contrôle Ecocert, F-BIO-01
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