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Domaine Arnaud Lambert Saumur "Les
Perrieres" blanc sec 2022 (3 bouteilles)

Prix du produit :

67,50 €

caractéristiques du produit :

Région: LOIRE

Vigneron(ne): Arnaud LAMBERT

SN YR B BOURG Millésime: 2022

: Appellation: Saumur

Couleur: blanc sec

Catégorie de prix unitaire: 21-30 €
Format: 75cl

Mode de culture: bio ou biodynamie
Wine Advocate (Parker): 92+/100
Cépage dominant: chenin

LES P RRIERES

Description bréve du produit :

92+/100 Castaing/Parker. Une cuvée 100% chenin issue de vieilles vignes et élevé 12 mois. Un
grand Saumur accessible, taillé pour la garde!

Description du produit :

PRESENTATION DU DOMAINE LAMBERT
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce

Domaine Arnaud Lambert Saumur "Les Perriéres" blanc sec 2022 :

Robert Parker's Wine advocate (Y. Castaing, juin 2024) : 92+/100. With a deeper and more complex
bouquet than the Midi, the 2022 Les Perrieres, crafted from sandy clay soils with calcareous subsail,
exhales aromas of verbena, lime tree leaves, lemon oil, and pear. Medium-bodied, focused, and tense,



https://www.vigneronsdexception.com/fr/1187-domaine-arnaud-lambert-saumur
https://www.vigneronsdexception.com/fr/1187-domaine-arnaud-lambert-saumur

www.vigneronsdexception.com

it's fresh and saline with a slightly lactic finish but tense and saline. It does not undergoes malolactic
fermentation. It was matured for one year in used barrels (four to six years old). DRINK DATE
2025-2040.

Fiche technique rédigée par le domaine :

Cépage : 100% Chenin

Age des vignes : 60 ans

Terroir : Argilo-calcaire

Rendement : 45 HI/Ha

Vinification : Elevage 12 mois (50% Barriques 3 & 5 vins et 50% foudre)

Garde : 10 ans

Accords : Moules farcies au beurre d’'amande, fromage de chévre.

Service : 12-14°C

Téléphone : 09 52 13 49 98 (appel gratuit) - info@vigneronsdexception.com
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