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Chateau Revelette Coteaux d'Aix-en-Provence
rosé 2023

Prix du produit :

= 34,00 €

. caractéristiques du produit :

L4

,i Région: COTE D'AZUR

‘ Vigneron(ne): Famille Fischer (REVELETTE)
AL Millésime: 2023

REVE[ETTE Appellation: Coteaux d’Aix en Provence

Couleur: rosé
Catégorie de prix unitaire: 11-15 €
, E | Format: 75cl
‘F @ Mode de culture: bio ou biodynamie
REVE[ETTE : Cépage dominant: grenache
Alcool (%l/vol.): 13

Description bréve du produit :

Un superbe rosé bio de Provence, riche et flatteur. Un grand classique pour ceux qui apprécient
le rosé frais, mais de grace, sans glacons !

Description du produit :

PRESENTATION DU CHATEAU REVELETTE
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Chateau Revelette Coteaux d'Aix-en-Provence rosé 2023

Fiche technique rédigée par le domaine :

Issu de saignée, mais aussi de pressurage direct, c'est un rosé de terroir. Frais, mais avec du fond
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pour accompagner un bon repas : grillade au BBQ, risotto aux gambas, wok ... ou bien s0r tout seul
pour I'apéro. Arbmes de fruits rouges, de clémentine. Un rosé minéral sans aucune sucrosité.

CEPAGES::

65 % Grenache

15 % Cabernet Sauvignon
12 % Cinsault

8 % Carignan

VINIFICATION : Vendanges manuelles, cépages séparés, saignée apres 10 heures de macération,
débourbage a froid, fermentation malo-lactique partielle.

A TABLE : Risotto aux légumes d'été facon ratatouille et gambas sautées au pesto.

Mise en bouteille : Février 2024

Degré alcoolique : 13.40

Acidité totale : 3,05 g/l (H2S04)

PH: 3.35

SO2 total : 60 mg/L

Sucre: 1g/L

Téléphone : 09 52 13 49 98 (appel gratuit) - info@vigneronsdexception.com
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