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Domaine Louis-Claude Desvignes Morgon
Château Gaillard rouge 2022 

  

Prix du produit :  

126,00 €  
  

caractéristiques du produit :  

Région: BEAUJOLAIS
Vigneron(ne): Famille DESVIGNES (Morgon)
Millésime: 2022
Appellation: Morgon
Couleur: rouge
Catégorie de prix unitaire: 21-30 €
Format: 75cl
Mode de culture: agriculture raisonnée
Cuvée: Château-Gaillard
RVF: 94/100
Wine Advocate (Parker): 92/100
Cépage dominant: gamay
Alcool (%/vol.): 13,5

  

Description du produit :  

PRÉSENTATION DU DOMAINE DESVIGNES
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK 

Commentaires sur ce

Domaine Louis-Claude Desvignes Morgon Château Gaillard rouge 2022

Guide RVF des Meilleurs Vins de France 2025 (août 2024) : 94/100. Château Gaillard gagne
en profondeur, son fruit se fait plus ouvert. Son toucher de bouche délicat le rend déjà
accessible.

The Robert Parker's Wine Advocate (K. Wells, mai 2024), 92/100. Planted in 1920 and 1953,
the 2022 Morgon Château Gaillard unveils aromas of blueberry compote, currants and lilac.
Medium to full-bodied on the palate, it bursts with a subtle intensity in both depth and length.
Initially marked by ripe acids and juicy berry fruit, the wine evolves and shifts to focus on the
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burgeoning structure. Fine-grained tannins carve definition into the body, bestowing length and
finesse, with hints of white pepper that tie the elements together. It retains just enough flesh to
soften the impact, a crucial element for working with a terroir renowned for its tightly woven
character. This is a wine to age, no doubt. DRINK DATE 2026-2040.

Fiche technique rédigée par le domaine :

Appellation : Morgon

Superficie de vignes pour cette cuvée : 1.03 Ha

Age des Vignes : Vigne plantées de 1920 à 1953.

Nature des Sols : Sables granitiques

Exposition : Proche de Fleurie, exposition plein sud

Vendange : Manuelle

  

Description brève du produit :  

94/100 RVF et 92/100 Wells/Parker. Troisième millésime pour cette cuvée issue du climat Douby
de Morgon, tout près de l'AOP Fleurie. Superbe en 2022 !
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