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Domaine Albert Boxler Pinot blanc 2022

Prix du produit :

144,00 €

caractéristiqgues du produit :

Région: ALSACE

Vigneron(ne): Jean BOXLER (Alsace)
Millésime: 2022

Appellation: Alsace

Couleur: blanc sec

Catégorie de prix unitaire: 31-50 €
Format: 75cl

Mode de culture: "xxx" non certifie
RVF: 91/100

Wine Advocate (Parker): 93/100
Cépage dominant: pinot blanc
Alcool (%/vol.): 13,5

Description bréve du produit :

Toute la sensualité du cépage pinot blanc, la finesse de Jean Boxler en plus. Un pinot blanc bien
sec mais bien rond, trés simple d'accés, pour une dégustation-séduction sans attendre. 91/100
RVF

Description du produit :

PRESENTATION DU DOMAINE BOXLER
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK
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Guide RVF des Meilleurs Vins de France 2025 (ao(t 2024) : 91/100. Superbe réussite des 2022 :
délié et croquant, le pinot blanc mérite un passage en carafe pour se débarrasser de son gaz.

Robert Parker's Wine Advocate (Stephan Reinhardt, février 2025) : 93/100. The 2022 Pinot Blanc
Réserve comes from the Brand Kirchberg (80%) and the granite soils of Niedermorschwihr, which adds
texture and suppleness. The wine is rich and intense on the palate yet fresh, vital, well structured and
persistently saline on the finish. This is a pretty complex Pinot Blanc from 50+-year-old vines. 13%
alcohol. Natural cork. Tasted at the domaine in April 2024. Drink date 2026-2045.

Fiche rédigé par le domaine :

Cépage : Pinot blanc. 2 a 3 grammes de sucre résiduel par litre, donc sec, mais reste rond : c'est un
pinot blanc !

Culture : biologique (non certifiée)

Accords mets-vin : Apéritif, saumon fumé, crudités.
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