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Domaine d'Ouréa Gigondas rouge 2021

Prix du produit :

144,00 €

caractéristiqgues du produit :

Région: RHONE SUD

Vigneron(ne): Adrien Roustan (OUREA)
Millésime: 2021

Appellation: Gigondas

: Couleur: rouge

OUREA Mode de culture: bio ou biodynamie
RVF: 91/100

Cépage dominant: grenache

INDAS

O

DOUREA

Description bréve du produit :

91/100 RVF. Adrien Roustan a réussi a sortir un tres beau Gigondas 2021, certes un peu jeune a
sa sortie en 2023, mais qui sera parfait en 2024 (et jusqu'en 2029 !). 2021 sera a déguster avant
les riches et plus structurés Gigondas 2020.

Description du produit :

PRESENTATION DU DOMAINE D'OUREA
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce :

Domaine d'Ouréa Gigondas rouge 2021

Guide RVF des Meilleurs Vins de France 2024 (aolt 2023) : 91/100. Le Gigondas est plus ferme
dans les tanins, il reste cependant cohérent et évoluera dans le bon sens grace a sa fraicheur.



https://www.vigneronsdexception.com/fr/1263-domaine-d-ourea-adrien-roustan
https://www.vigneronsdexception.com/fr/1263-domaine-d-ourea-adrien-roustan

www.vigneronsdexception.com

Fiche technique rédigée par le domaine:

Terroir : Lieu-dit du «Grand Montmirail», vignoble d’altitude (400 a 520 métres). Le bas du coteau est
constitué de marnes rouges qui vont apporter de la profondeur. En milieu et haut de coteau la roche
mere calcaire est de plus en plus présente, elle transmet aux vins tension, race et verticalité. Vignoble
planté en 1975.

Cépages : 70% Grenache, 20% Syrah, 10% Cinsault.

Vinification : Vendange manuelle, non éraflée puis foulée, suivie d’'une courte infusion. Elevage
uniquement en cuve béton pour garder la pureté et la délicatesse.

Notes de dégustation : Vin fin, racé, vibrant, ou I'originalité du lieu est transmise avec énergie.

Service & Accords : Servir a 15°C. Perdreaux aux choux, Liévre a la creme.
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