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Domaine Philippe Alliet Chinon "L'Huisserie"
rouge 2021 

  

Prix du produit :  

192,00 €  
  

caractéristiques du produit :  

Région: LOIRE
Vigneron(ne): Famille ALLIET (Chinon)
Millésime: 2021
Appellation: Chinon
Couleur: rouge
Catégorie de prix unitaire: 31-50 €
Format: 75cl
Mode de culture: agriculture raisonnée
Cuvée: L'Huisserie
RVF: 92/100
Wine Advocate (Parker): 93/100
Cépage dominant: cabernet franc

  

Description brève du produit :  

92/100 RVF et 93/100 Castaing/Parker. "L'autre Coteau de Noiré"... Les vignes de cette parcelle
étaient un peu trop jeunes, mais leur potentiel était tel que les vignerons nous prévenaient : "un
jour vous verrez". A chaque nouveau millésime, cette cuvée nous épate un peu plus... et son prix
se rapproche de l'illustre Coteau son aîné... Mais on est encore loin des prix d'autres grands
cabernets francs de Loire, et il faut en profiter. Encore trop jeune en 2023, à oublier en cave
quelques années si possible.

  

Description du produit :  

PRÉSENTATION DU DOMAINE ALLIET
+ TOUTES SES AUTRES CUVÉES EN STOCK 

Attention :



www.vigneronsdexception.com 

Les vins signés Philippe Alliet méritent tous une mise en carafe quelques heures avant la
dégustation, le faible niveau de soufre utilisé lors de la vinification favorisant parfois le
phénomène de réduction à l'ouverture de la bouteille (nez désagréable de choux, d'oeuf pourri),
qui disparaît bien sûr à l'aération.

Commentaires sur ce

Domaine Philippe Alliet Chinon "L'Huisserie" rouge 2021 : 

Guide RVF des Meilleurs Vins de France 2025 (août 2024) : 92/100. Le savoir-faire des Alliet
se ressent dans les millésimes compliqués, à l'image de l'Huisserie 2021, qui offre une note
florale, de graphite, de végétale noble. Plus svelte que large, avec toutefois une chair louable, il
évoluera dans le registre classique des millésimes frais de Loire.

Robert Parker's Wine Advocate (Y. Castaing, Juin 2024). 93/100. The 2021 Chinon
L'Huisserie is derived from 23-year-old vines planted on flinty clay soils. Offering up a reduced,
complex bouquet of violet, blueberries, cassis, cedar and licorice, it’s medium to full-bodied and
perfectly balanced with a layered, structured mid-palate complemented with bright acids and a
penetrating, mineral finish that is a hallmark of this cuvée in recent years. DRINK DATE
2024-2034.

Fiche technique :

L'huisserie est élaborée sur des sols d'argile et de silex, avec des vignes relativement jeunes.
Elevée à 10% en fûts neufs, il sera facile de la déguster rapidement, même si elle a tout le
caractère pour vieillir 5 à 10 ans.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Téléphone : 09 52 13 49 98 (appel gratuit) - info@vigneronsdexception.com 

http://www.tcpdf.org

