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Famille Lieubeau Muscadet de Sèvre et Maine
"Bel Abord" blanc sec 2021 

  

Prix du produit :  

72,00 €  
  

caractéristiques du produit :  

Région: LOIRE
Vigneron(ne): Famille LIEUBEAU
Millésime: 2021
Appellation: Muscadet de Sèvre et Maine
Couleur: blanc sec
Catégorie de prix unitaire: 11-15 €
Format: 75cl
Mode de culture: bio ou biodynamie
RVF: 88/100
Cépage dominant: melon de bourgogne
Alcool (%/vol.): 12

  

Description brève du produit :  

88/100 RVF. Le coteau de Bel, magnifique terroir de gneiss faisant face au soleil levant, nous
offre un Muscadet minéral aux notes de fruits intenses, avec une belle texture et une finale vive
et saline.

  

Description du produit :  

PRÉSENTATION De la famille lieubeau
+ TOUTES SES AUTRES CUVÉES EN STOCK

Commentaires sur ce

Famille Lieubeau Muscadet de Sèvre et Maine "Bel Abord" blanc sec 2021 :

La Revue du Vin de France (juill-août 2023) : 88/100. Un 2021 bien droit et tonique qui garde
néanmoins de la rondeur. Légère fermeté en finale qu'on aimerait plus détendue. Plûtôt digeste et

https://www.vigneronsdexception.com/fr/1284-domaine-lieubeau-famille-lieubeau
https://www.vigneronsdexception.com/fr/1284-domaine-lieubeau-famille-lieubeau
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franc.

Fiche Technique rédigée par le domaine :

Appellation : AOP Muscadet Sèvre et Maine

Couleur : Blanc

Roche : Gneiss

Cépage : Melon de Bourgogne

Vignoble : Vignes de 40 ans, cultivées en agriculture biologique. Les sols sont laboure?s et les
vendanges manuelles avec tri a? la parcelle.

Vinification & Élevage : Pressurage pneumatique avec sélection des jus. Débourbage à froid.
Élevage de 9 mois sur lie, en cuve souterraine, avec batonnage régulier.

Accord Mets & Vins : Apéritif, carpaccios de poissons, fruits de mer.

Description :
Le coteau de Bel Abord fait face au village de Saint Fiacre et surplombe la rivière Maine. De ce beau
terroir de gneiss, de ce vignoble faisant face au soleil levant, les ceps de Melon, cépage unique du
Muscadet, puisent la fraicheur, la minéralité et des notes de fruits intenses, avec une belle texture et
une finale saline.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Téléphone : 09 52 13 49 98 (appel gratuit) - info@vigneronsdexception.com 

http://www.tcpdf.org

