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Domaine Nicolas Perrault Maranges ler Cru "Le
Clos des Loyeres " rouge 2020

Prix du produit :

204,00 €

caractéristiques du produit :

Région: BOURGOGNE

Vigneron(ne): Nicolas PERRAULT
Millésime: 2020

Appellation: Maranges ler Cru
Couleur: rouge

e st Catégorie de prix unitaire: 31-50 €
e 8 e Format: 75cl

e Mode de culture: agriculture raisonnée
Wine Advocate (Parker): 93/100
Cépage dominant: pinot noir

Description bréve du produit :

93/100 Kelley/Parker. Un Maranges ler cru qui hous a fait craquer. La finesse et la subtilité du
pinot noir fin alliés a la structure du ler Cru "Le Clos des Loyeres". Un vin tres complet dont
I'équilibre s'affinera pendant les 10 prochaines années !

Description du produit :

PRESENTATION DU DOMAINE NICOLAS PERRAULT
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce

Domaine Nicolas Perrault Maranges ler Cru "Les Loyeéres " rouge 2020

Robert Parker's Wine Advocate (William Kelley, aolt 2022) : 93/100. A lovely cuvée, the 2020
Maranges ler Cru Le Clos des Loyéres mingles notes of raspberries and cherries with scents of rose
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petals, spices and raw cocoa. Medium to full-bodied, supple and perfumed, with lively acids and a
bright, mineral finish, it's a bottling that seems to gain in finesse with every new vintage. Drink date

2025-2045.

Fiche Technique rédigée par le domaine :
Cépage : 100% pinot noir

Vigne et sols : vigne de 48 ans situé sur des sols calcaires a mi-coteau, ce qui donne naissance a des
vins avec une grosse personnalité tout en restant assez subtils.

Vinification : Il est vinifié a 100 % de vendanges entieres.

Elevage : 18 mois en fats de chéne, puis 3 mois en cuve pour harmonisation finale.
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