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Domaine Richaud Cairanne L'Ebrescade rouge
2020

Prix du produit :

180,00 €

caractéristiques du produit :

Région: RHONE SUD
Vigneron(ne): Famille RICHAUD
Millésime: 2020

Appellation: Cairanne

Couleur: rouge

Catégorie de prix unitaire: 21-30 €

U'Ebrescade

1 _ Caranne ‘ Format 750'
DOMAINE Mode de culture: bio ou biodynamie
S G ST RVF: 94/100

Bettane + Desseauve: 96/100
Cépage dominant: GSM grenache-syrah-
mourvédre

Description bréve du produit :

94/100 RVF et 96/100 B+D. Un Cairanne complexe, sur des notes d'épices, de fruits mars, de
cuir et de fleurs, soulignée par des tanins soyeux et fins. Peut-étre une des cuvées les plus
emblématiques de I'appellation. A garder si possible encore un peu, car bien jeune et tanique en
2022 !

Description du produit :

PRESENTATION MARCEL RICHAUD
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce

Domaine Richaud Cairanne L'Ebrescade rouge 2020 :



https://www.vigneronsdexception.com/fr/1256-domaine-richaud-cairanne
https://www.vigneronsdexception.com/fr/1256-domaine-richaud-cairanne
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Guide RVF des Meilleurs Vins de France 2024 (aolt 2023) : 94/100. "L'Ebrescade
est un vin complet, avec la dimension nécessaire pour accompagner sa longue
garde."

Fiche technique rédigée par le domaine :
Cépages : 60% de Mourvedre, 25% de Syrah et de 15% de Grenache.

Terroir : "L'Ebrescade” est une cuvée issue d'une sélection parcellaire. Les raisins proviennent du lieu-
dit "L'Ebrescade", de la Ridel et de la Combe d'Henry situé sur les hauteurs de la colline de Ventabren
a Cairanne.

Vignes et rendement : L'age moyen des vignes est de 50 ans pour les Syrahs et 30 ans pour les
Grenaches et les Mourvedres. Les vignes sont situées sur des tres hauts coteaux entre Cairanne et
Rasteau.

Le quartier de I'Ebrescade qui culmine a 327 metres d'altitude est sous linfluence de dépébts
sédimentaires.

De trés petit rendement sont pratiqués sur ce terroir entre 15 et 20 hectolitres par hectares.

Elevage : Elevage en demi-muids et en Foudre pendant 24 mois pour I'ensemble de I'assemblage.
Conservation a une température stable en cave souterraine jusqu'a la commercialisation.

Dégustation : Robe d'un rouge intense, brillante aux reflets rubis.

Au nez comme en bouche, I'aromatique se révele complexe,sur des notes d'épices, de fruits mires, de
cuir et de fleurs.

La finale est longue, soulignée par des tanins soyeux et fins.

Notre cuvée I'Ebrescade 2019 offre une belle concentration reflets du millésime et de son terroir si
particulier.

Potentiel de garde 10 ans.
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