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Domaine Stéphane Ogier Cote-R0tie "La
Vialliere" rouge 2016

&8 ~ " Prix du produit :

STEPHANE OGIER
COTE-ROTIE 774,00 €
LA \ij\l; ER Fooatindlod

caractéristiques du produit :

Région: RHONE NORD

Vigneron(ne): Stéphane OGIER
Millésime: 2016

Appellation: Cbte-Rotie

Couleur: rouge

Catégorie de prix unitaire: 51 € et +
Format: 75cl

Mode de culture: agriculture raisonnée
Wine Advocate (Parker): 95/100
Cépage dominant: syrah

Description bréve du produit :

Une des nombreuses cuvées parcellaires de collection du Domaine Stéphane Ogier nées a
I'occasion du grand millésime 2015. Pour les décennies futures !

Description du produit :

PRESENTATION DU DOMAINE S. OGIERQ
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce

Domaine Ogier Cote-Ro6tie "La Vialliere" rouge 2016

Robert Parker's Wine Advocate (Joe Czerwinski, oct. 2018) : 95/100. Along with the other 2016s from
Ogier, the 2016 Cote Rotie La Vialliere boasts gorgeous aromas of roses, tea leaves and raspberries.
It's full-bodied, plush and velvety on the palate, with a long, cranberry-ish finish that shows great
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freshness and energy. This offering is attractive now, but | expect it will age gracefully for at least 15
years. Drink 2019-2035.

Fiche Technique rédigée par le domaine :
Cépage : 100% syrah en sélection massale

Année de plantation : 1992

Terroir : Brun/Micashistes

Exposition : Sud-est

Pente : 47%

Altitude : 190m a 262m

Vendanges : 5 septembre 2015

Vinification : 100% de vendanges entiéres
Fermentation : Levure indigéne

Elevage : En fat de chéne, 20 mois, 20% de fat neuf

Date de mise en bouteille : 1ler septembre 2017
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