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Domaine de |'Arlot Nuits-Saint-Georges ler Cru
"Mont des Oiseaux" rouge 2019

Prix du produit :

285,00 €

caractéristiques du produit :

Région: BOURGOGNE

Vigneron(ne): Géraldine Godot (L'ARLOT)
Millésime: 2019

Appellation: Nuits-Saint-Georges ler Cru
Couleur: rouge

Catégorie de prix unitaire: 51 € et +
Format: 75cl

Mode de culture: bio ou biodynamie
Cuvée: Mont des Oiseaux

Wine Advocate (Parker): 89-91/100
Cépage dominant: pinot noir

Alcool (%/vol.): 13,5

Description du produit :

PRESENTATION DU DOMAINE DE L'ARLOT
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce

Domaine de I'Arlot Nuits-Saint-Georges ler Cru "Mont des Oiseaux” rouge 2019

Robert Parker's Wine Advocate (William Kelley, janvier 2021) : 89-91/100. Produced from
young vines in the Clos d'Arlot, the 2019 Nuits-Saint-Georges ler Cru Cuvée Mont des Oiseaux
offers up a pure, fruit-driven bouquet of plums and berries, framed by a deft application of oak.
Medium to full-bodied, ample and lively, it's fleshy and concentrated, with a charming, supple
profile.

Fiche technique rédigée par le domaine

LE MILLESIME 2019
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Les conditions climatiques : Aprés un hiver doux, la vigne démarre son cycle végétatif
précocement et le stade mi-débourrement est atteint début avril. En raison d’'un printemps frais,
la pousse est ralentie. La floraison dure 3 semaines a partir de juin. Un été chaud s’installe avec
des semaines caniculaires et un manque de précipitations, la vigne résiste et la véraison
commence doucement fin juillet. Elle progresse avec les quelques pluies salvatrices d’ao(t et
I‘évolution de la maturation s’observe sous des conditions météorologiques tres favorables.

Les vendanges : du 12 au 17 septembre avec un temps estival.

La récolte : Une météo clémente entraine une récolte d’'une qualité exceptionnelle. Nous
bénéficions de la fraicheur du matin pour vendanger le Chardonnay. La qualité des raisins est
flagrante sur le Pinot noir avec un tres bel état sanitaire et des équilibres sucres-acides quasi
parfaits. Ce millésime 2019 sera sans aucun doute fabuleux.

Les vins rouges : denses, concentrés et frais, les tanins sont suaves ; en bouche nous
retrouvons des notes fruitées et florales, puis des ardbmes d’épices et de tabac. Profonds et
complexes, les 2019 sont agréables et sauront se faire attendre, dignes d’un grand millésime.

LE STYLE DU VIN

Le Mont des Oiseaux est une cuvée produite en petite quantité a partir des plus jeunes vignes du
Clos de I'Arlot, Monopole du Domaine. Ce vin révele I'élégance d'un grand terroir et souligne la
délicatesse des fruits rouges. Frais et acidulé, capable de vieillir et de s'épanouir en cave, ce vin
peut également se déguster dans I'éclat de sa jeunesse.

LE TERROIR

Ce Nuits Saint Georges ler Cru est situé a l'intérieur du Clos de I'Arlot. Il est issu de la partie
haute du Clos, sur un sol de calcaire blanc, et d'une partie de jeunes vignes situées dans le bas
du Clos sur un sol marneux.

EN SAVOIR PLUS

- L'élevage est respectueux avec 30% de fOts neufs. La mise en bouteilles a lieu aprés 15-18
mois d'élevage.

- Le Mont des Oiseaux est le nom du petit chemin qui surplombe I'ancienne carriére dans le Clos,
allant de la Gerbotte a cette parcelle de Pinot Noir.

LES ACCORDS METS ET VIN
Tendre et élégant, sur la fraicheur, le Mont des Oiseaux invite a des accords d'harmonie avec
des viandes délicates, du poisson blanc, des desserts frais et fruités.

LA RECOLTE

Le millésime a été précoce. La véraison a eu lieu fin juillet dans le Clos de I'Arlot tout comme le
dernier traitement dans toutes les vignes du Domaine. Beaucoup de luminosité, des pluies aux
bons moments ont permis une récolte saine, qualitative et quantitative, ce que la Bourgogne
espérait tant apres 2016.
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Description bréve du produit :

Ce nouveau ler Cru de Nuits-Saint-Georges est un savant assemblage de deux sols
complémentaires du Clos de I'Arlot : le haut sur calcaire, et le bas sur marnes argileuses. Un
equilibre parfait qui évoluera trés bien dans le temps.
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