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Domaine de la Pousse d'Or Corton Grand Cru
Clos du Roi rouge 2017

Prix du produit :

315,00 €

caractéristiques du produit :

Région: BOURGOGNE
Vigneron(ne): Landanger (POUSSE D'OR)
Millésime: 2017

Appellation: Corton Grand Cru
Couleur: rouge

Catégorie de prix unitaire: 51 € et +
Format: 75cl

Mode de culture: "xxx" non certifié
Cuvée: Clos du Roi

RVF: 91/100

Cépage dominant: pinot noir

Description du produit :

PRESENTATION DE LA POUSSE D'OR
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce
Domaine de la Pousse d'Or Corton Grand Cru Clos du Roi rouge 2017

Guide RVF des Meilleurs Vins de France 2021 (nov. 2020) : 91/100. Un nez fardé par I'élevage
(touche lardée). La bouche semble sucrée, avec une finale asséchée par le fQt.

Fiche technique rédigée par le domaine :
Appellation : Grand Cru

Superficie : 1,45 hectare
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Orientation : Est

Sol : Terrain argilo-calcaires.

Cépage : 100% Pinot Noir.

Années de plantation : 50% en 1979, et 50% en 1987.

Vignoble : Les vignes sont cultivées sans pesticide ni insecticide, et I'unique apport, la fumure,
est d'origine naturelle. La terre est travaillée, sans désherbant, pour maintenir l'aération ainsi que
la souplesse du sol.

Vinification : Vendange manuelle en caissettes, triée en cuverie, éraflée a 100 %. Macération a
froid pendant 7 jours, régulation de la température de fermentation, deux pigeages par jour,

cuvaison pendant 21 jours.

Elevage : Sur lie en fits de chéne (30% neufs) pendant 18 mois, fermentation malolactique
naturelle et tardive, sans collage ni filtration, soutirage et mise en bouteille par gravité.

Dégustation : Robe grenat d'une bonne intensité, nez épicé avec des notes de poivre, de clou
de girofle, bouche dense et puissante de fruits mdrs ; vin d'une grande élégance.

Description bréve du produit :

91/100 RVF. Immense Corton Grand Cru de garde, ce Clos du Roi est a oublier en cave. Son
élevage est encore présent dans sa jeunesse, comme chez tous les grands bourgognes vinifiés
et élevés de fagon traditionnelle pour durer des décennies. N'en déplaise a la mode "light" de ces
derniers temps.
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