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Domaine Yves Cuilleron Cote-Rotie "Lieu dit
Bonnivieres" rouge 2017

Prix du produit :

432,00 €
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caractéristiques du produit :

Région: RHONE NORD
Vigneron(ne): Yves CUILLERON
Millésime: 2017

Appellation: Cote-Rotie

Couleur: rouge

Catégorie de prix unitaire: 51 € et +
Format: 75cl

Mode de culture: agriculture raisonnée
RVF: 16,5/20

Bettane + Desseauve: 16/20

Wine Advocate (Parker): 90/100
Cépage dominant: syrah

e

2

COTE-ROTIE

LIELI-D
BONMIVIERES

E
-
=,
—
-5
-
-
-
-—
-—
—

I Li e & iy CHE O
L pp=iima o orerpeng o armacdesd
{“tragt Svrah

Yo Cuillecos & Chavesay




www.vigneronsdexception.com

Description bréve du produit :

La Rolls des Cote-Rétie chez Cuilleron, qui remplace la cuvée "Terres Sombres"”, a oublier
guelques années en cave... pour un grand moment de dégustation quelques années plus tard
116,5/20 RVF.

Description du produit :

PRESENTATION DU DOMAINE CUILLERON
+ TOUTES SES AUTRES CUVEES EN STOCK

Commentaires sur ce
Domaine Yves Cuilleron Cote-R6tie "Lieu dit Bonniviéres" 2017

Guide RVF des Meilleurs Vins de France 2020 (aodt 2019) : 16,5/20. Dans un registre plus solaire,
Bonnivieres, friand et facile d'accés, livre un jus intéressant ; la texture est peu extraite, le vin un
soupcon fardé par le bois.

Guide Bettane + Desseauve 2020 (aolt 2019): 16/20. Fruits rouges et fleurs, forte identité de sol,
parfumé et rond dans sa fin de bouche. Apogée : 2018-2027.

Accords mets et vins : cbte de boeuf, civet de liévre, épaule d'agneau, cote de veau, sanglier, grillades
et cbtes d'agneau.

La Revue du Vin de France (n°622, spécial millésime 2017) : 17,5/20. Le c6té lardé du bois ressort.
Le jus et la dimension de bouche sont bons. Un rouge savoureux..
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Robert Parker's Wine Advocate (Joe Czerwinski, déc. 2019) : 90/100. From an east-facing (hence,
cooler) site, Cuilleron's 2017 Cote Rotie Lieu Dit Bonnivieres is 100% Syrah, matured in 50% new oak.
It features herbal notes, hints of black tea and crisp red berry fruit, and it's medium-bodied, with a taut,
wiry feel, silky tannins and a long, crisp finish. | suspect this may age well past my predicted drinking
window. Tasted twice (once blind), with consistent results. Drink date 2022-2030.

Fiche Technique rédigée par le domaine :

Origine : Au coeur de l'appellation Cote-R04tie, sur la commune d’Ampuis, se trouve le lieu-dit «
Bonnivieres », un beau coteau exposé « Est » préservant la fraicheur, sur lequel est plantée une partie
de nos vieilles vignes.

« Bonnivieres » remplace la cuvée « Terres Sombres » qui était produite majoritairement avec les vins
de ce lieu-dit.

Terroirs : schistes typiques du nord de I'AOP.
Encépagement : syrah.

Viticulture : vignes plantées en haute densité, 8000 /10000 pieds a I'hectare. Sans insecticide, le
nombre de traitements est restreint en fonction de la météo, I'apport d’engrais tres faible est
exclusivement organique, respect de I'équilibre des sols et de la plante. Maitrise de la vigueur et des
rendements, effeuillage, vendanges en vert pour une meilleure maturation des raisins.

Vinification : les raisins sont vendangés manuellement. A la cave, tri, foulage et égrappage partiel.
Cuvaisons en cuves ouvertes de 3 semaines environ avec controle des températures, pigeages et
remontages réguliers. Fermentation malolactique en barriques, avec les levures naturelles.

Elevage : 18 mois en barriques.

Degreé d’Alcool : 13.50 % Alc./Vol.

Style : Vin profond et concentré. Nez un peu serré, mais qui laisse apercevoir des notes de fruits noirs
épicés, de bois de santal, de graphite et quelques aromes fumés. Bouche d’'une tres belle pureté,
I'équilibre est parfait, le milieu de bouche possede un touché velouté caractéristique du millésime et la

beauté du terroir apporte une fraicheur minérale a ce vin.

Garde : vin vinifié pour la garde, un peu dur sur la jeunesse. Il est préférable d’attendre 4 ou 5 ans et
peut vieillir une quinzaine d’années ou plus.

Accord : gibier ou viande puissante, Parmentier de confit de canard, Magret de canard et endives
caramélisées.

Téléphone : 09 52 13 49 98 (appel gratuit) - info@vigneronsdexception.com
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