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Domaine Marquis d'Angerville Volnay ler Cru
"Calllerets" rouge 2014

Prix du produit :

.55, 306,00 €
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CAILLE F!.ETE: Mg angervile (PELICAN - Jura)

Appellation: Volnay 1er Cru
Merasra el oy o daaa e Couleur: rouge
Catégorie de prix unitaire: 51 € et +
Format: 75cl
Cuvée: Caillerets
Bettane + Desseauve: 17/20
Wine Advocate (Parker): 93/100

Description bréve du produit :

Un des plus grands climats du sud de l'appellation Volnay, plus structuré et complexe que
Fremiets.

Description du produit :

Commentaire sur ce Domaine Marquis d'Angerville Volnay ler Cru "Caillerets" rouge 2014 :

Coup de coeur Guide Bettane et Desseauve 2017 : 17/20. Trés épicé et nerveux au nez et en
bouche, tanin moins enrobé que celui des Champans ou des Taillepieds, énergique et racé, mais
il faudra lui donner le temps qu'il faut en bouteille. Apogée 2010 a 2030.

Robert Parker's wine advocate (Neal Martin mars 2016) : 93/100. The 2014 Volnay ler Cru
Caillerets still has that compelling, stony, minerally, limestone scented bouquet that is beautifully
defined and transparent. The palate is medium-bodied with supple tannin, crisp acidity, nicely
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structured and a little more saline than its fellow premier crus. | appreciate the weight here, the
tension throughout, the length on the finish. Though it just errs on the austere side, itis a
sophisticated Volnay that should age well over the next 20 years. Drink : 2019 - 2038.

Fiche technique rédigée par le domaine :

Terroir : Le Domaine exploite une petite parcelle de 0.45 hectare en appellation « Caillerets ». Le
sol y est pauvre, rougeatre et peu profond. L'ensemble du climat jouit d'une exposition
exemplaire. Téte de Cuvée et I'un des plus célébres crus de Volnay, le Caillerets donne un vin
d'une grande distinction.

Vin : Finesse et puissance se combinent dans le « Caillerets » pour donner un ensemble tres
harmonieux. Comme le Champans, 5 a 10 années de garde sont souvent nécessaires pour qu'il
donne sa pleine mesure et libére son bouquet remarquable.
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