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Domaine Jean Foillard Morgon "3,14" rouge
2013
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caractéristiques du produit :

Région: BEAUJOLAIS
Vigneron(ne): Jean FOILLARD
Millésime: 2013

Appellation: Morgon

Couleur: rouge

Catégorie de prix unitaire: 31-50 €
Format: 75cl

Mode de culture: "xxx" non certifié
Cuvée: 3,14

Bettane + Desseauve: 15.5/20
Wine Advocate (Parker): 90/100
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Description du produit :

En savoir plus sur le Domaine Foillard en général.

Commentaires sur ce Domaine Jean Foillard Morgon "3,14" rouge 2013 :

Guide Bettane et Desseauve 2016: "Fruité plus fin que l'autre cuvée de Py, une délicatesse
supérieure mais sans le méme éclat, il faut patienter un peu. On la regodtera dans deux ans."

Guide Bettane + Desseauve 2017 : Trés concentré, dense, complexe. Il a tout d'un grand vin si
ce n'est un manque de pureté et de fluidité en fin de bouche. On n'a pas I'explosivité que I'on
attend a la dégustation. 15/20

Fourchette de dégustation : 2017 - 2023

Robert Parker's Wine Advocate (Neal Martin, Aout 2016) : The 2013 Morgon Cuvée 3.14,
which comes from Foillard's oldest vines, has a tightly wound bouquet, broodier than the Céte du
Py, hints of bay leaf and tea leaf infusing the dark berry fruit. The palate has a firm backbone,
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guaranteeing the structure of this Morgon, a more masculine take on the appéllation, with an
almost tarry but very delineated and sustained finish. There is a very attractive spiciness lingering
on the aftertaste. It will require 3-5 years in bottle before it really shows what it can do. Not for the
impatient! Drink 2019-2030.

Description bréeve du produit :

La Grande Cuvée de garde signée Jean Foillard... réalisée dans les bons millésimes seulement.
Une lecon de patience !
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